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Crémant brut
Fri@d@n- B@rg Dieser besondere Crémant

beeindruckt durch eine feinperlige
Mousse am Gaumen mit feiner,

In Nittel, an der Grenze zu Luxemburg an animierender SuBe und Komplexi’rc’j’r
der sudlichen Mosel, liegt das Kerngebiet durch klassische H@f@log@rung

der altesten deutschen Rebsorte, dem Elbling.
Hier widmen sich die Familien Frieden und

Art. 501423

Berg seit Generationen dem Weinanbay,

insbesondere den Mosel-typischen Trauben
(neben Elbling auch Rivaner (Muller-Thurgau)
und Kerner), aber auch Sorten wie Auxerrois,

Grauburgunder, Spatburgunder und Dornfel-
der.

Auf nur 11 ha bieten die typischen Muschel-
kalkbaden der Gegend optimale Voraussetzun-
gen zum Anbau eleganter Elbling-Weine und
verschiedenster Burgunder-Weine. Zusammen
mit fruchtbaren Boden und geeigneten
klimatischen Bedingungen erzeugt Max Frieden
besonders geschmackvolle und hochwertige

Weine.
Mit hachstem Qualitétsanspruch und dem

. RZ 9.3 g/l
oS0 Perlwein Saure 5,1 o/
© Alk. 13,0%vol.

tfrocken ; K

é 0751 /F AR e sk
o
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nétigen Fingerspitzengefuhl sind seine Weine
echte Geschmackserlebnissel

Terrasse, Pasteten
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Friedrich Fendel

Das Weingut Friedrich Fendel (VDP) liegt
inmitten eines der besten Weinanbaugebiete
Deutschlands und eines der bekanntesten
weltweit, im Rheingau. Die Familie Fendel-
Hetzert betreibt den Weinanbau seit 1510,

Heute werden auf einer Rebflache von 16,5
Hektar mit einem Anteil von 85 % die Riesling-
Rebe kultiviert. Die tbrigen Rebflachen sind
mit der Spatburgunder-Rebe bepflanzt, deren
Trauben weif> gekeltert oder zu Rotweinen
ausgebaut werden. Die Weinberge

befinden sich in den Gemarkungen von
Rudesheim sowie Geisenheim und liegen an
den Sudhangen des Taunusgebirges. Trotz
umfassender Flurbereinigung des zuvor stark
terrassierten und schwer zuganglichen
Gelandes ist die Bearbeitung der vor allem
im Rudesheimer Berg und Assmannshausen
gelegenen Weinberge mit Steigungen von bis
zu 65 % bis heute schwierig.

Der Rhein reflektiert hier tagsuber die Sonnen-
strahlen und der Boden gibt nachts die gespei-
cherte Warme ab. Die Bodenstruktur der
Weinberge reicht von sandigem Lehm, L&ss, bis
zum schweren, warmespeichernden Schiefer.

In den klassifizierten Lagen des Rudesheimer
Bergs verfugt die Familie Fendel-Hetzert tber
umfangreichen Weinbergsbesitz. Diese sog.
.Erste Lagen” sind Berg Schlossberg, Berg
Rottland und Berg Roseneck.

Erga&nzend zu dem Hauptbetrieb in Ridesheim hat die Familie noch in der weltbekannten

Rotwein-Oase Assmannshausen einen kleineren Betrieb, der ausschlief3lich Rotweine aus den

ler Spitzenlagen Assmannshauser Héllenberg und Assmannshauser Frankenthal ausbaut.

Die Weinberge werden umweltschonend gepflegt, die Rebstécke vorsichtig und mafivoll

angeschnitten sowie natirlich gedingt, da die Betriebsphilosophie aut Qualitét und nicht auf

Menge ausgerichtet ist.

Aufgrund der tberschaubaren Betriebsgrafie kénnen die Weinberge zum idealen Zeitpunkt

selekfiv geerntet werden und die Trauben werden ausschlieBlich als ganze Trauben gekeltert.

Die temperaturkontrollierte Vergarung und Lagerung der Weine erfolgt in kleinen Gebinden.

Riesling QbA
,Gutswein” VdP

Typischer Riesling aus dem Rheingau.
Knackig frisch, sehr mineralisch mit
zarten Aprikosen- und Pfirsicharomen.

Art. 500909

Spatburgunder Rose
feinherb, QbA

Fruchtiger Roséwein, Aromen von
Kirschen und Granatapfel, mild in
der Saure, Restsiube.

Art. 500366

Riesling
QbA

Fruchtig, suffig mit typischem
Rieslingcharakter.

Art. 500359
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weiss é
frocken [:;'D

075 L /Fl %

Sommersalate, Curry

rose
feinherb C?J
075L /. LR

1
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Lachs, Salat mit Frochten

weiss é
frocken c?

075L/F. 288
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Pasta, Reisgerichte, Vorspeisen

RZ 6,7 g/l
Sawre 7.5 g/l \
Alk. 12,5%vol.

S

6 Fl. / Krt.

RZ 12,8 g/l
Saure 6,9 g/l
Alk. 12,0%vol.

S

6 FI. / Krt.

RZ 89 g/l i
Saure 7,0 g/l 3 u
Alk. 12,5%vol. : m
A

6 Fl. / Krt.
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h.@i hQSS@n Weibb der QbA RZ 5,1 g/l
Rneinhessen citburaunder g B

Schon im ersten Duft Mirabelle und Alk. 12,5%vol.
Birne, fein und elegant am Caumen, tocken ‘1?’ S

mineralisch und frisch im Finale.
075L/F 2B 6 R /Kt

SchlossmUhlenhof

e P B

Banane am Gaumen. Saftig, elegant und

Familie eigene Flaschenweine. Als Walter, der . eI
ausgewogen im Mund, gute Folle im Finish.

heutige Seniorchef, 1985 den Betrieb tbernahm,

— # |'.r'." i 4 H
sl
Art. 501414 Quiche, Pasta mit heller SoBe —"
Seit 1846 als der Muller Johann Michel aus
Bamberg die Schlossmihle erwarb, ist sie im
Besitz unserer Familie.
1881 wurde neben der Muhle das spatklassizis- Chardonnay QbA “ RZ 43 o/
<che Wohnh Flonhei Sandstei %gg,o weiss Saure 6,8 g/l
tische Wohnhaus aus Flonheimer Sandstein Al 13.0%vol.
errichtet, in dem wir heute noch leben. Bereits Aromen von Muskat und Nougat vom Holz, Qp Hocken C? X
vor dem Zweiten Weltkrieg vermarktete unsere spater aber auch rosa Grapefruit und

075L/F M 6L /Kt
i

konzentrierte er sich ganz auf den Weinanbau. p 501416 Truthahn, Schweinefleisch

Nicolas ist seit Beendigung seines Weinbaustu-

diums 2007 fur den Keller und die Weinberge

verantwortlich. 2015 tbernahm er das Weingut

in der sechsten Generation.” - Familie Michel
Grauburgunder QbA ° RZ 3.4 o/

Q0 weiss é Saure 6,0 g/l

Duft nach Aromaapfel und Akazie, ° Alk. 13,5%vol.
stoffig und kraxftig am Gaumen, frische

Cuvée Rose QbA Seure im Abgang. Qp trocken C'? g

Im ersten Duft frische Aromen von F ARR

Honigmelone und reifen Erdbeeren, :=_§, é 0.75L/Fl = O H./ Krt.

spdter auch rote Johannisbeeren.
Im Geschmack sehr lebendig, mit ' Art. 501415
einer feinen Fruchtsobe am Gaumen.
Herzhaft und anhaltend

|
D

Fisch, Wildgeflogel

im Abgang.
< ' R; 5,8 g/l
W rose é Saure 6,3 o/l Riesling QbA ° RZ 3,4 g/l
Alk. 13,0%vol. %3,0 weiss é Saure 6,0 g/l
Duft nach Zitrusfrichten, spritzig und Alk. 13,5%vol.
QP trocken [? S Jededeani belebend am Gaumen, feine Saure
i A im Abgang. frocken ﬁl;-:’ S

(/)

é 075L/F 2B 6 R /K >

Antipasti, Meeresfruchte Art. 501413 [2s] Pilzpfanne, Risotto, Scampi
Art. 501345
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heinland-Pfal
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Erich Braun & Sdhne Feinfruchtiger, kraftiger Rotwein mit Aromen
von Kirschen und Hollunder mit feiner Wirze

Das Weingut Braun liegt in Richtung der Berg-
kette des Haardtgebirges etwas auBerhalb des
alten Weindorfs Edesheim in der Sudpfalz, inmit- Art. 501072
ten des Rebenmeeres der Sudlichen Weinstraf3e.
Hier wird bereits seit der Besiedlung durch die
Rémer und dann wieder ab dem Jahr 756 Wein
kultiviert und angebaut. Seit Generationen ist die
Familie Braun dem Weinanbau verpflichtet und
bewirtschaftet heute eine Flache von insgesamt
21 Hektar in ausgewahlten Lagen. In ihren Wein-
bergen bei den Weindarfern Edesheim, Hainfeld,

Flemlingen, Roschbach, Knéringen, Rhodt und
llbesheim reifen erlesenen Rot- und Weif3wein-
trauben. Vater Erich hat bereits vor Jahren die
Weichen gestellt zu einem naturnahen Anbau
und einem schonenden Ausbau im eigenen
modernen Weinkeller. Seine beiden Sehne
Michael und Philipp haben nun weitgehend
Ubernommen und richten das Weingut noch

- RZ 6,8 g/l

|\ Vs

%go° rof Saure 5,6 g/l
Alk. 12.5%vol.

Q oo P
2

O,/ L/F. ,&, 6 Fl. / Krt.
—

mehr auf ekologisch erzeugte, fur die Sudpfalz
charakteristische Weinqualitaten aus.

Hier an den sonnenverwdhnten Hangen der
Sudpfalz herrscht ein mildes und mediterranes
Klima, das eine exzellente Reifung unserer
Trauben erméglicht. Die Standortvielfalt der
Weinberge und die Diversitat der Boden hier
am Westrand des Rheingrabens erlauben eine
optimale Anpassung fur die jeweiligen Anspri-
che der Rebsorten an Boden und Mikroklima.
Das Zusammenspiel von Klima, Boden und
Rebsorte wiederum begunstigt ein besonders

Wild und Lamm, sowie kraftiger,
wirziger Kase

gesundes Lesegut und eine vom Terroir gepragte
Ausdrucksweise der Weine.
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Gemeinde Sablet
in Sudfrankreich

Dieser kleine Weinort liegt westlich am Fuf3e der
Bergkammen Dentelles de Montmirail, wo sich
alle Weinberge an dessen Hangen befinden.
Das Klima ist mediterran gepragt und gelber
Sand sowie rofe Tonminerale zieren die Kiesel-

terrassen.

Der Sablet gilt als Verschnitt verschiedener
Rebsorten, obwohl die rote Grenache-Traube
stark dominiert. Die Anbauflachen erstecken sich
auf 340 Hektar mit einem jahrlichen Ertrag von
ca. 10.230 Hektoliter. Es gibt auch unabhangige
Winzer. Vorwiegend wird Rotwein hergestellt,
welcher eher durch Wuchtigkeit als Eleganz
besticht. Allgemein wird der Wein gern zu Wild
empfohlen.

Fontvive Blanc
Vin de Pays de Vaucluse
Christian Bonfils

Worzig einladender Duft, sehr sauber
und frisch, angenehm am Gaumen mit
schoner birnen- und Bananennote.
Cuveée aus 80% Chardonnay,

15% Vermentino sowie 5% Viognier.

Art. 500487

Fontvive Rouge
Vin de Pays de Vaucluse
Christian Bonfils

Erzeugt in den Weinbergen bei
Gigondas aus 100% Grenache. Fruch-

tig, weich, voll, worzig, nach Blaubeeren,

schwarzen Johannisbeeren und Gewor-
zen. Warm und angenehm am Gaumen.

Art. 500124

Fontvive Rosé
Vin de Pays de Vaucluse
Christian Bonfils

Sehr erfrischender provenzaler Rose,
ganz trocken, mit frischer Fruchtséure.
Perfekt an einem schonen Sommertag!
Cuvee aus 60% Cinsault und 40%
GCrenache.

Art. 500124

) RZ 1,0 g/l
%(go weiss é Saure 3,1 g/l
° Alk. 13,0%vol.

é 075L /0 A er /K
Eo—

Aperitif, Scampi, Pasta

RZ 2,8 g/l

o é Saure 3.2 o/l
Alk. 12,5%vol.

trocken C:f S

075L/F. 28R 6/ Kt
i
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Kalte Vorspeisen, Hahnchen
und gegrillies GemUse

RZ 2.8 g/l
(osé é Saure 3,2 o/l
Alk. 12,5%vol.

tfrocken Ef S

075L/F &8 6. /K
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Sommerliche Salate, frisch
gegrilltem Fisch, Sushi

I
|
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Froment-Criffon

Champagne Froment-Griffon ist ein Familienun-
ternehmen, welches seit vier Generationen be-
steht und von Ernest Froment, dem Urgrof3vater
von Mathias Cette, gegrindet wurde. Mathias
Ubernahm das Weingut 2002 von seinen Eltern.
Froment-Griffon ist ein kleines Weingut mit
grofen Champagnern in dem beschaulichen
Ort Semiers, welcher sich im Herzen der
Montagne de Reims befindet. Die Flache der
Weinberge umfasst etwa 6 Hektar.

Drei verschiedene Rebsorten werden angebaut:
Chardonnay, Pinot Meunier und Pinot Noir, mit
einer grof3en Mehrheit der Pinot Meunier. Die
Jahresproduktion liegt etwa bei 35000 Fla-
schen, mit sechs Champagnern im Programm.
Diese wurden bereits vielfach ausgezeichnet;
hier nur einige Preise: Goldmedaille Berlin Wine
Trophy 2012, Guide Hachet 2010,
Goldmedaille Wine and Spirits Competition
London 2010. Dieser Champagner-Winzer ist
ein echter Geheimtipp und eine Entdeckung
zugleich.

Brut Tradition AOC
Champagne ler Cru

Kraftige, goldene Farbe mit sehr feiner
Perlage. Aromen von gereiften Frochten
und Mineralien. Ergibt ein sehr feines
und angenehmes Gaumengefohl. Sprit-
zig, fruchtig, harmonisch.

Art. 500867

Ros¢ Brut AOC
Champagne ler Cru

Komponiert aus verschiedenen Jahrgan-
gen, abgerundet mit Pinot Meunier. Liefert
schone, ausgewogene Aromen. Ein klassi-

scher Damen-Champagner, schmeckt aber
auch vielen Herren. Strukturiert, fruchtig,

erfrischend.
Art. 501171

o
%63) Champagner é

Qp frocken [:gm

é 0,75 L/ Fl. %

—)
Aperitif, Meeresfrichte

08§g>

Champagner A

rose

Q rocen T
B

0,75 L/ Fl. %

Aperitif, Muscheln

RZ 10,2 o/l
Saure 6,75 g/l
Alk. 12,5%vol.

6 Fl./Krt.

RZ 13,2 g/l
Saure 6,1 g/l
Alk. 12,5%vol.

6 Fl. /7 Krt.




VOEDEIO

Giuseppe
Campagnola

Weingut und Kellerei Giuseppe Campagnola,
seit vier Generationen ein Familienbetrieb, liegt
in Valgatara, in der kleinen Stadt Marano di
Valpolicella, im Zentrum der klassischen Valpoli-
cella-Region. Carlo Campagnola grindete das
Weingut im Jahre 1886. 1907 gewann er seine
erste offizielle Auszeichnung mit einer Goldme-
daille fur den besten ,Reccioto” bei der ,Mostra
Campionaria di Verona”

Caterina, Carlos Frau, wurde plétzlich mit zehn
Kindern Witwe. Nur kurze Zeit zuvor hatte sie
begonnen, das Weingut zu managen. Zu dieser
Zeit lag das Gut in Gazzo di Purano, im Gebiet
Marano di Valpolicella. Guiseppe, eines der
zehn Kinder, betrieb die Antica Osteria in
Verona, wahrend sich sein Bruder um das
Weingut und die Weinberge kimmerte. Im Zwei-
ten Weltkrieg wurde die Taverne verkauft und
das Land wurde unter den Enkelkindern
aufgeteilt.

1946 grindete Giuseppe zusammen mit seinen
Séhnen Luigi und Giancarlo das jetzige Wein-
gut in der Via Agnella in Valgatara und begann
mit der Produktion und Selektion der klassischen
Veroneser Weine. Der derzeitige Eigentumer,
Giuseppe Campagnola, folgt der Tradition des
traditionellen Weinbaus, selektiert die Trauben
und kooperiert mit rund 50 anderen Weinbau-
ern mit besten Weinbergen in der Region,
insgesamt 80 Hektar.

Lambrusco IGT Amabile

Harmonie zwischen der weichen Stbe
mit 38 Gramm/Liter Restzucker und
der frischen Fruchtséure. Die typische
Kohlens&ure ist nicht kinstlich zuge-
setzt, sondern durch die naturliche
Vergarung entstanden.

Art. 500955

BAROCCO Primitivo
Puglia IGT

In der Nase reife, dunkle Frichte. Rote
Feige, etwas Cassis. Im Geschmack
sehr wirzig wie auch fruchtig.
Trockene, feste Tannine, erstaunlich
frisch und elegant im Abgang mit
einer intensiven Walnussnote im Finish.

Art. 501176

Bardolino Classico
DOC Piccolo

Mittelhelles Rubinrot, mit warmen,
rauchigen Noten und etwas Brot-
aromen. Im Geschmack Saure, Wirze,
recht stoffig, mit herzhaften Tanninen.

Art. 500963

Pinot Grigio IGT
Piccolo

Zitrusarmonen, spritzig, leicht
und belebend.

Art. 501092

D

= O 86
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rot é
tfrocken (:f)

0751/ £

1
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RZ 39,5 g/l
Saure 6,5 g/l
Alk. 9,0%vol.

K

6 FI. / Krt.

leichte Fleischgerichte

rot é
trocken [:f)

075L/F AR

 Com—

RZ 7.8 g/l
Saure 5,8 g/
Alk. 13,5%vol.

K

6 FI. / Krt.

kraftiges Rindfleisch, Kase

rot é
frocken (:f)

0251 /f. A8
i

Risotto, Tortellini

weiss é
tfrocken (:?

0,25 L /Fl. %

RZ 6,5 g/l
Saure 5,7 g/l
Alk. 12,0%vol.

S

30 Fl. / Krt.

RZ 6,5 g/l
Saure 5,7 g/l
Alk. 12,0%vol.

S

30 Fl. / Krt.

Kalbsfrikassee, Scampi

i
:

1R




Lugana DOC

Helles Strohgelb mit eleganten golde-
nen Reflexen. Zartes Blumenbouquet
mit fruchtigen Noten. Trockener
Geschmack, frisch, samtig, mit der
richtigen Séure.

Art. 501492

Custoza DOC

Hellgelbe Farbe mit gronlichen
Reflexionen. Intensives, fruchtiges und
aromatisches Bukett. Trockener Ge-
schmack, weich, frisch, hervorragend
ausbalanciert.

Art. 501496

Chiaretto di Bardolino
DOC Classico

Hellrosa Farbe. Frisch, fruchtig,
Kirschbukett. Trockener, harmonischer,
lebhafter, leicht bitterer Nachge-
schmack.

Art. 501494

RZ 6,0 o/l
weiss é Saure 5,8 g/l
Alk. 13,0%vol.

trocken c;? K

075L/F 22 6 /Kt
I

= O o886

Aperitif, Vorspeise, leichte Gerichte
und Fischgerichte.

RZ 6,0 g/l
weiss é Saure 5,8 g/
Alk. 12,5%vol.

frocken C:? K

075L/F. 2 6F. /Kt
i

= P 8
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Ideal als Aperitif, zu Vorspeisen,
Hors d'oeuvres, Pizza, leichten

Gerichten, Reis- und Fischgerichten.

RZ 5.3 o/l
0se é Saure 5,7 g/l
Alk. 12,5%vol.

frocken C:? K

075L/F. & 6F. /Kt

= O 38

ldeal zu Pizza, Nudel- und
leichten Gerichten.

=

Ripasso Valpolicella
DOC Classico Superiore

Intensive rubinrote Farbe. Wirziges
Bukett mit intensive Aromen von reifen
Kirschen und Marmelade. Trockener,
voller, weicher Geschmack mit einem
sehr angenehmen bitteren Abgang.

Art. 501491

Amarone della Valpoli-
cella DOCG Classico

Tief leuchtende, rubinrote Farbe mit
violettem Rand. Kraftvolles Bukett und
intensive Aromen von Kirsche, reifer
Pflaume, gerdstete Mandeln und
Vanille. Vollmundiger Wein mit rundem
und reichem Geschmack

Art. 501495

Bardolino DOC Classico

Rubinrot mit Tendenz zu Kirsche. Frisches
und fruchtiges Aroma. Trocken, harmo-
nisch, lebendig, mit leicht bitterem
Nachgeschmack.

Art. 501493

e P 8%

)

e O 8%

2)

e P 88

2)

RZ 6,3 g/l

rot Sawre 5,7 o/l
é Alk. 13,7%vol.

frocken ij K

075L/F 22 6 /Kt
| C— |

Perfekt zu Nudelgerichten, Fleisch,
Wild und Kase. Ideal zu traditionel-
lem Risotto.

RZ 6,0 o/l
ot é Saure 5,8 g/l
Alk. 15,7%vol.

frocken C? K

0751/ &8 6F. /K

 Com—

ldeal zu Wild, gebratenem und
gegrilltem Fleisch, zu vollmundigen
Cerichten und gut gereiftem Kase.

RZ 57 o/l
rot é Saure 5.6 o/l
Alk. 12,5%vol.

frocken C:? K

075L/F 22 6 /Kt
i

Ideal zu Pizza, Nudel- und leichten
Cerichten, auBerdem zu Fleisch,
Kase und Vollkorn.




VOEDFIO

Domus Vini

Domus Vini ist eine Geschichte aus Leidenschaft
for Wein, die bereits Anfang des 20. Jahrhun-
derts begann. Evangelista Vedovato und seine
Buder Emilio und Guiseppe beginnen im Jahr
1910 ihr Abenteuer, das ihr Leben und das ihrer

Nachfahren verandern wird: Italienischer Wein.

In einer kleinen Stadt auf dem Land in der Nahe
von Venedig, Fossalta di Trebaseleghe, beginnen
sie, traditionelle venetische Weine zu produzie-
ren und abzufillen, in Zusammenarbeit mit ihren
Familien. Evangelistas Sohn Ugo stieg in jungen
Jahren bereits in das Familienunternehmen seines
Vaters ein. Er entwickelte die Weinproduktion
weiter und weitete die Produktion aus, in dem

er die Mengenverarbeitung steigerte und neues
Wissen ins Team brachte. Ugo gab seine Leiden-
schaft weiter an seine Sehne und Téchter, die
auch bald im Unternehmen mitarbeiteten. Domus
Vini hat sein Geschaft weiter ausgeweitet, auch
international, mit seinen hochwertigen Weinen,
wie z.B. der Ca ‘Delle Rose, die sowohl Stillwei-
ne als auch Schaumweine umfassen wie Prosec-
co und Pinot Grigio, und Novacorte, die veredel-
te Vintage Blends wie Amarone und Valpolicella
Ripasso beinhalten.

Die Familie fuhrt diese Leidenschaft Jahr for Jahr
fort, nun nach tber einem Jahrhundert arbeitet
die vierte Generation bereits mit der dritten
zusammen, um das Unternehmen mit Innovation,

_,.....--—'"'"' Forschung, Quadlitat und Erfolg weiterzufohren.

Pinot Bianco
delle Venezie IGT

Angenehmer und charakteristischer
Duft Aromen nach Ginster, Golden
Delicious Apfeln und nach Pfirsich.
Leicht und gut ausbalanciert.

Art. 500885

Chardonnay
delle Venezie 1GT

Sehr fruchtig, mit cinem markanten
Aroma von Apfeln und reifen Apriko-
sen. Trocken und frisch im Geschmack,
mit exzellenter Struktur.

Art. 500957

Soave Classico DOC

Frisches, konzentriertes Aroma von
Rosenknospen, fruchtig, trocken, mit
typischer Frische.

Art. 500965

Tinello Vino Bianco
ICT

Frischer, fruchtig-angenehmer Duft.
Geschmackvoll, harmonisch
und weich.

Art. 500869

RZ 8,0 g/l
weiss é Saure 59 g/l
Alk. 11,5%vol.

frocken C:f S

5L/F AR 6 F /Kt
E—1

= JP B8

bunte Salate, Geflugel

RZ 7,0 g/l
weiss é Saure 5,8 g/l
Alk. 11,5%vol.

trocken C:f S

sL/f A 6R /Kt
i

= P B8

gebratener Fisch

) RZ 0.2 o/l
&% weiss A saure 54 g/
° Alk. 12,0%vol.

Qp trocken (:f] S
5L/F 2B oR Kt
A A4

Fisch, Meeresfrochte

) RZ 15,0 o/!
3% weiss A soure 59 o/l
° Alk. 10,5%vol.

Qp feinherb (:f] K

b orsira 2 R /K
i

asiatische Gerichte, Fleisch
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Tinello Vino Rosso
ICT

Angenehm delikater Duft nach
Waldfrochten. Harmonisch und
weich im Geschmack.

Art. 500868

Merlot delle Venzie
ICT

Intensiver Duft nach roten Frochten.
Im Ceschmack trocken, harmonisch
und anhaltend, mit leichten Tannin-
Noten.

Art. 500884

Bardolino DOP

Typischer, delikater Duft. Leichter,
trockener Wein mit raffiniertem,
weichem Koérper. Leicht bitter

im Abgang.

Art. 500956

Lambrusco Amabile
IGT

Prickelnde Frische. Fruchtiger Duft
nach Veilchen und Waldfrochten.
Weich und harmonisch, mit frischem,
suBem Geschmack.

Art. 500898

ey

08§g>

= P

2)

08§g>

= D

2)

08§g>

= D

2)

e O B8

B

RZ 15,0 g/l

rot Saure 5,3 g/
A Alk. 10,5%vol.

frocken c—:g: K

075L/F &5 6F. /K

E

asiatische Gerichte, Geflugel

RZ 8,0 g/l

ot é Saure 5.4 g/l
Alk. 11.0%vol.

frocken c:? S

5L/ A 6R /K
Eom—;

Brotzeit, kalte Gerichte

RZ 0,5 g/l

rot Sawure 5,2 g/l
A Alk. 12,0%vol.

frocken c:? S

1sL/f 2B 6R /K
| E— |

helles Fleisch, kalte Vorspeisen

RZ 40,0 g/l

rot Saure 5,3 g/l
é Alk. 9,0%vol.

lieblich ‘:f S

1sL/A AR 6RL /K

helles Fleisch, bunte Salate

Primitivo del Salento IGP

Hochwertiger Primitivo

2 Jahre Fabreife, intensive dunkle
Beerenaromen, schmelzige Folle am
Gaumen, saurearm mit langem Finish.

Art. 501408

Spritz Aperitivo

Aromatisiertes Weingetréink mit Aromen
von Zitrusfrichten, saftigen Orangen,
Krayutern und ciner feinen bitternote

Art. 501453

Rabosetto
Frizzante

Fruchtiger Frizzante aus Raboso und
Merlottrauben, Aromen von reifen
Kirschen und CGranatapfel mit prickeln-
der, leichter Restsube

Art. 501452

) RZ 7.0 o/
&% rof A Seure 54 o/l
° Alk. 14,0%vol.
Q trocken [:? K

A orsire & ek

2)

Schmorgerichte, Rindfleisch

ros¢ é Alk. 6,8%vol.

= ] o830
w

075L/F. &5 6F. /Kt

APERITI
Aperitif-Drink zu Snacks, Quiche l I
und salzigem Geback, sowie
Frischkaise
s . RZ 13,0 g/l
% 10%¢ Alk. 11%vol.

T

A orsL/e & 6k

Aperitiv und begleiter zu typischen
italienischen Vorspeisen, sowie zu
gebratenen weiben Fisch




VOEDEIO

Cantina la Salute

Am 21 Februar 1968 grindeten elf Partner die
Cantina La Salute in Ponte di Piave im Veneto.
Die 21 sollte die Glickszahl fur die Cantina
werden. Dieser Nummer wird auch heute mit
dem neuen Prosecco Spumante Ventuno gewir-
digt. La Salute benannte sich nach der vom
Architekten Baldassare Longhena Ende des
17]dt in Venedig erbauten Kathedrale Santa
Maria della Salute. Deren machtige Kuppel
lieferte das Logo der Cantina. Heute erzeugen
hier die beiden engagierten und erfahrenen
Onologen Antonio Cocca [verantwortlicher
Winemaker) und Dr. Luciano Cescon (beratender
Onologe) aus den Trauben von nun 24 Kleinwin-
zern grofdartige und regional typische Weine.

Die Trauben stammen von 80 Hektar in der
FluRebene des Piave, der in den Golf von
Venedig mundet. Der Piave ist von grundlegen-
der Bedeutung fur den Weinbau der Region.
Er mafigt das Klima im Winter wie im Som-
mer und liefert hervorragende Flukies- und
Schwemmlandboden, deren Mineral aus den
Alpen stammt. Die Weinberge erstrecken sich
rund 30 km noerdlich und auch sudlich um die
Cantina, woraus markante regionale Unter-
schiede in der Zusammensetzung des Bodens
resultieren und sogar die gleichen Rebsorten sich
unterschiedlich im Duft und Geschmack zeigen.
Dies traigt zur Charakteristik und Vielfalt der
Weine bei.

Im Norden, bei Conegliano Veneto befinden sich die Weingiter von San Polo di Piave,
Rai di San Polo di Piave, Tezze di Piave und Ormelle; dies sind die Weinberge, bei denen
vornehmlich Kiesboden vorhanden ist, hier gedeiht die Glera Traube des Prosecco bestens.

Dazwischen findet man auch viel Steinkohle, was besonders fir Weine wie Pinot Grigio
und Sauvignon gut ist. Im Zentrum, bei Ponte di Piave und Zenson di Piave, begunstigt der
lehmhaltige Boden die Ausreifung der Trauben. Um die Cantina herum wachsen Chardon-
nay, Pinot Grigio und Cabernet Sauvignon. Weiter sudlich, in der Nahe der venezianischen
Kuste, bei den Gutern Monastier di Treviso und Biancade, wird der Boden schlammiger
und sandhaltiger Kies hilft wiederum, die heifen Sommer zu mildern. Hier reifen die roten
Trauben an den schon sehr alten Reben besonders gut. Die Cantina La Salute verfugt tber
einen modernen Keller mit allen technischen Voraussetzungen zur schonenden und tempe-
raturgesteverten Vergarung und zur Lagerung in Eichenfassern. Der Grund fur den grof3en
Erfolg liegt jedoch bei Winemaker Antonio Cocca und seinem Team. Dieses begeisterungs-
fahige, junge, gewitzte und dynamische Team macht den Unterschied zu vielen anderen
Erzeugern, die sich nur auf die gefalligen typischen Weine des Veneto konzentriert haben.

Primitivo RZ 6,0 g/l

<&
% rot é Saure 70 o/l
IGT K Alk. 14%vol.

Krasftiger, fruchtiger, intensiver Rotwein
mit dunklen Frochten, Worze und Qp irocken Cf’ K
vollmundigen Charakter
é 075L/F. 2B or /K
Fo—
Art. 501478 gebratenes Steak, Wild und

Schmorgerichte

Primitivo Magnum . RZ 6,0 o/l
|GT Q0 rof é Saure 7,0 g/
° Alk. 14%vol.
Kraftiger, fruchtiger, intensiver Rotwein
mit dunklen Frachten, Worze und 6» frocken (:? K
vollmundigen Charakter
é 5L /F A
Art. 501479 gebratenes Steak, Wild und

Schmorgerichte
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ADACIO - Pinot Crigio RZ 6,0 g/l Bl Vivo Frizzante Brut RZ 13,0 ¢/l
ICT Vini Ti M weiss é Saure 5,6 ¢/l C Criai Perlwein é Saure 5,7 ol
ini Tiscone Magnum Ak 12.0%vOl. arta Grigia Alk. 10,5%vol.

Schones, florales Bouquet (Flieder),
frisch, fruchtig, zarte Zitrus- und

Waldmeisternoten und frische Hefe-
tone. Sehr schone, lang anhaltende

Ein Wein mit feinem Duft nach Wildblumen
und nach gronen Apfeln und einem
dezenten, angenehmen Korper. Seine
weiche Frucht macht ihn sehr soffig.

frocken C? S

5L/m 2B 6 ke
com—|

frocken c;? K

075L/F. 28R 6 /Kt
| C— |

= P o6
= O o8

Perlage.
Art. 500907 Ceflugel, Krustentiere Art. 501008 Aperitif, leichte Salate
ADACIO - Pinot Crigio IGT é RZ 6,0 g/ Prosecco Frizzante - é EZ l2,2§/|/|
c s T weiss Saure 5,6 g/l . erlwein aure 5,8 g
Vini Tiscone Al 12.0%vol. DOC Treviso Alk. 10,5%vol.

Im Duft reife Pfirsiche aber auch
Zitrusfrochte, dann im Mund satt, voll
mit suber Frucht, sehr lang anhaltend

frocken ? K

075 L/ F. A8 6 FL/Kn

Ein Wein mit feinem Duft nach Wildblumen
und nach gronen Apfeln und einem
dezenten, angenehmen Korper. Seine

frocken c;? S

= O o6
e P B

weiche Frucht macht ihn sehr soffig. 0751 /F 2B 6/ im Abgang.
Art. 500925 helles Fleisch, Fisch, Salate Art. 500863 Aperitif, Austern, Steinbutt




Cabernet Sauvignon IGT
Vini Tiscone

Im Duft Cassis und schwarzer Pfeffer,
sehr feine Struktur, leichter worziger
Abgang.

Art. 500895

Merlot IGT Vini Tiscone

Typischer Merlot Italian Style.
Schone Kirscharomen, weich, kaum
Tannine. Sauber vinifiziert und
schnorkellos.

Art. 500924

. RZ 7.0 g/
%% rot é Saure 5,3 g/l
° Alk. 12,0%vol.

Qﬂ frocken ? S

f orst/a & er ke
i

Steak, Ente, Gans

) RZ 6,0 o/l
$% rot A seure 54 o/
° Alk. 12,0%vol.

Qﬂ frocken C:? S

omsisa & er sk
i

kalte Vorspeisen, Pasta mit Tomaten

Chardonnay ICT
Vini Tiscone

Bukett nach Nelken, wirzig-nussige
Anklange, am Gaumen harmonisch,
satt und fullig. Hervorragend passt
dieser Wein zu Pasteten, dunklem
GCeflugel und asiatischen Speisen.

Art. 500870

Chardonnay IGT
Vini Tiscone Magnum

Bukett nach Nelken, worzig-nussige
Anklange, am Gaumen harmonisch,
satt und fullig. Hervorragend passt
dieser Wein zu Pasteten, dunklem

Geflogel und asiatischen Speisen.
Art. 501094

. RZ 70 of!
&% weiss A seue 57 of
° Alk. 12,0%vol.

Qp trocken [:fj S

é 075L/F. &R R /K,
i

—)
Krustentiere, kraftiger Kase

RZ 70 g/l

& weiss A save 57 of
° Alk. 12,0%vol.

Qp frocken (:? S

A oin A R ke
 C—

Krustentiere, kraftiger Kase




VX%Q 50 A@br 7éh"

Cﬂg?i Q Agrc la Pietranton]

Lugana DOC Citari ,Sorgente Montepulciano d'Abruzzo DOC
Duft nach Aromadipfeln und Birnen, weich Leichte Fruchtaromen im Bouquet, die an
und saftig am Gaumen, Zitrusfrische im Sauerkirschen, Quitten und Cassis erinnern;
Abgang. wirzig und fruchtig am Gaumen.
RZ 7.0 g/l RZ 4,0 g/l

% weiss A stue 6,4 of % rot A soue 47 o/

© Alk. 12,5%vol. °© Alk. 12,5%vol.

QP trocken (:f K Qﬂ frocken [:? K

é 075L/Fl. @ 6 Fl/ Ket é O,/5L/H. &1 12 Fl. / Krt.

—
A . .
Antipasti, Pasta, Spargel Pizza, Risotto

Art. 500675 Art. 500961

e
Riicenne




Kamptal
Komp%?
Fgmont HOfinger

Seit 1590 befindet sich das Weingut im Besitz
der Familie Héfinger. Heute wird das rund 22
Hektar grof3e Gut von dem sympathischen
Onologen Egmont Hofinger gefohrt. Es liegt
mitten im Weinort Gobelsburg im Kamptal, nahe
der ésterreichischen Wein-Hauptstadt' Langen-
lois. Die Weinberge liegen zum Teil recht steil an
den Hangen des Kamptals, Osterreichs beste
Rieslinglage, der Urgesteinsboden im Zébinger
Heiligenstein zahlt dazu.

Der konsequent niedrig gehaltene Hektarertrag
von maximal 55 Hektolitern garantiert eine
beachtliche Qualitat, die dem Weingut in den
letzten Jahren schon einige Preise und Anerken-
nungen bei dsterreichischen wie auch bei inter-
nationalen Verkostungen gebracht hat (mehrfach
im Weinsalon vertretenl),

Egmont Hafinger engagiert sich fur den umwelt-
vertraglichen, besonders schonenden Rebbau:
seit 15 Jahren wird in den Weinbergen ohne
Mineraldinger, nur mit Grindingung gearbeitet,
die Hektarertrage werden konsequent weiter
reduziert. In den weitlaufigen Weinkellern findet
sich neben modernen Anlagen zur Weinberei-
tung und Abtillung auch die Schatzkammer mit
den feinsten Weinen aus den leftzten Jahrzehn-
ten. Dies alles zusammen zeitigt finessenreiche
Weine mit einem tollen Séurespiel und einem
markanten Terroir-Ton.

GrUner Veltliner Landwein
Soffig-leichtes Pfefferl, leichte

Worze. Ehrlicher, typischer groner
Veltliner.

Art. 500864

Gruner Veltliner
QbA

Feine Zitrusfrichte in der Nase,
beschwingt und fruchtig am
Gaumen, herbe Frische im Abgang.

Art. 501412

/weigelt
QbA

Sortentypischer Zweigelt mit Worze
und dunkler Beerenaromatik,
feiner Saure und suffigen Abgang.

Art. 501434

. RZ 2,0 g/
& weiss A saue 54 9/
© Alk. 12,0%vol.
Q trocken c? KK

é LOL/Fl % 12 Fl. / Krt.

=)
Brotzeit, Spargel, Gemise

RZ 4,6 g/l
$%  weiss é Saure 5,2 g/l
° Alk. 11,5%vol.

trocken c:? S

075L/F 2 6L/

B -

= P

D

Antipasti, knackige Salate,
Spargel

é RZ 1,0 g/l
rot Saure 5,0 g/
Alk. 13,5%vol.

tfrocken [:? S

075L/F 2B 6R /Kt

 Comm—|

o= O 86

2)

Fleisch, gebratener Fisch, Geflugel
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Der Hof und die Weingarten der Familie Grass! liegen
eingebettet in das reizvolle Arbesthaler Hugelland, direkt
im Zentrum des Weinbaugebietes Carnuntum. Hier knupft
Christian Grassl mit seiner Frau Maria und seinen drei
Kindern an die Familientradition an, sie haben Wein zu

ihrem Lebensinhalt gemacht. Namensgeber dieses Hofes

ist der Heilige Johannes von Nepomuk und bezieht sich

auf die Stiftung einer Nepomukstatue vom damaligen
Dorfrichter im Jahr 1740. Den erhaltenen Teil dieser
Statue kann man nach wie vor auf dem Hof besichtigen.
Ungefahr aus dieser Zeit stammt auch das Herzstick des
Weingutes: Ein alter Gewslbekeller aus der Turkenzeit, wo
noch heute ein Grofteil der Weine gelagert wird. Das
heife, sonnige Klima zwischen Donau und Neusiedler See
bildet zusammen mit Lehm-, Sand-, Schotter- und L&ss-Bo-
den Vorraussetzungen, die den Weinen - teils traditionell,

teils international ausgebaut - eine Einmaligkeit verleihen.

arnuntum
Aarnuntum

Nepomukhof

Cruner Veltliner SELEKTION

Pfeffrig-duftige Frucht, am Gaumen
worzig-pfeffrig, von angenehmer
Saure unterstitzt.

Art. 501144
RZ 1,4 g/l
(2] )
Q00 weiss Saure 5,8 g/
° Alk. 13,5%vol.

Q trocken (:? S

é 075L/F & 6 /K
com—

Vorspeisen, Lachs, Ziegenkdse

Sauvignon Blanc QbA

Breit gefachertes reifes Duftspiel,
Holunderbliuten, Ananas, Zitrusanklén-
ge, schone Sudfruchtmischung, die
sich auch in der Gaumenaromatik
wiederfindet.

L A

Art. 501146
. RZ 3,3 oI
3% weiss A Soure 69 of
© Alk. 14,0%v0l.

Qp trocken [:;'D K

A orsisa & e /K

 Com—

Austern, Hummer, Seafood

Croner Veltiner
Landwein

Knackig, frisch mit Zitrusnoten
und herbaler Worze.

Art. 501226

/weigelt Landwein

Sortentypisch, leichte Kirschnoten.

Art. 501227

Zweigelt Landwein

Trocken, aromatisch, sortentypisch.

Art. 500929

Zweigelt CARNUNTINUM

Dunkelrot, ausgepragte Kirschen und
Beeren, Zweigelt mit gutem Korper,
schoner Gaumenfrucht und zweigeltty-
pischem Tannin.

Art. 501153

RZ 1,1 g/l
weiss é Sawre 5,8 g/l
Alk. 12,0%vol.

frocken c? KK

ooL/f 2B 6R /K
cm—|

= P B

= .
Salate, Vorspeisen

RZ 1.0 o/l
rof é Saure 5.0 o/l
Alk. 13,0%vol.

frocken cf] KK

ooL/A A 6FL /Kt

 Com—

e O B

2)

Dunkles Fleisch, Kase

RZ 1,0 g/l
rot é Saure 4,8 g/l
Alk. 12,0%vol.

frocken [:? S

[LOL/FL & 6 Fl. / Krt.
—

= O 56

2)

Braten, Geschnetzeltes

RZ 1.0 o/l
rof é Saure 5,1 o/l
Alk. 13,0%vo0l.

frocken (:? S

075L /0 2 6F. /Kt
i

e O 8%

2)

Braten, Ragout

i
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MO Jr@ Vilacetinho
OrOﬂT Vinho Verde DOC

Casa de Vilacetinho Spritzig-frisch, fein prickelnder sehr typischer Vinho Verde.

-
Zitrus, Limette, ein Touch Stachelbeere, auberordentlich
A .Das Weingut Casa de Vilacetinho befindet sich suffig. FUr die Sommerabend auf der Terrasse!
in der sudlichen Region Amarante des Vinho N 10% Alkohol
l Verde Gebietes. Die 30 Hektar Rebflachen U1 ° Ohol.

liegen nur einen Steinwurf vom Douro-Fluf3
entfernt. Gegrindet wurde das qualitéts- Art. 500084
bewusste Haus in den 50er Jahren und machte
sich schnell einen Namen fur allerbeste Vinho
Verde Weine. Queen Elizabeth Il konnte sich
bereits bei einem Besuch Portugals in den 60er
Jahren von der auf3erordentlichen Gute der
Vilacetinho Weine tberzeugen.

Auf den Weinbergen rund um den Ort
Alpendorada erzielen die Rebsorten Avesso
und Arinfo die besten Ergebnisse. Grund genug
for das Weingut, vor einigen Jahren eine
eigene Rebsortenlinie herauszubringen, um
neben den Uberzeugenden Alltagswein-

qualitéten auch Premiumweine in kleinen

Mengen von nur ca. 20000 Flaschen je Sorte = -

Zu erzeugen. W R/ 7,3 g/l
T 1N H (e]e]e; i o

Seitdem der renommierte Winemaker Antonio ILACETINH o9 welss Sdure 59 ¢/l

Sousa beratend tatig ist, weht ein frischer Wind {0 VERDI Alk. 10,0%vol.

auf dem Weingut. Die Renaissance der Rebsor-
ten Arinfo und Avesso ist auch den internationa-

len Kommentatoren nicht verborgen geblieben. @ C?D
- R tfrocken S

Im grof3en Vinho-Verde Tasting des Falstaff
Magazins im Jahr 2011 landete der Colheita
é 075L/F A oE
T |

Seleccionada Avesso 2010 ganz vorne und
erreichte QO Punkte. Robert Parker wertete den

kleinen Vinho Verde DOC 2010 mit 8/ Punkten
und den Colheita Seleccionada Arinto 2009 mit

. —
89 Punkfen. = } _ T@rrosse, Aperitif, Sommersalate
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SSC%haumuJ Ia

aQumuwein

Schaumwein ist die allgemeine Bezeichnung im OHLIG Jahrgangssekt % oo é F;Z 2223/' p
. %¥ Perlwein aure 9,

Sinne eines Oberbegriffs fur Sekt, Champagner, Piccolo © Alk. ll,O%vil. -
Prosecco, Crémant, Spumante oder Cava. Leicht, frocken mit weinigen Q, ok Efl 5

Geschmack und dezentem Duft rocken

nach Blutenaromen.
. f oost/r & 6/

rizzante !
ltalienische Bezeichnung fur einen Perlwein. 501418 Aperitt, Sommerterrasse L
Der Kohlensauredruck betragt gemessen bei
20 °C unter 2,5 bar (uber 2,5 bar ist es ein
Spumante). Ein Frizzantino (sinngemaf .kleiner
Frizzante’) schaumt noch weniger. Wenn Kohlen-
séure zugesetzt wurde (also nicht durch Géarung
natirlich entstanden ist), muss auf dem Etikett der
X : : : .

Text ,Gassificato” oder ,Vino addizionato Frizzantino Perlwein %g? Perlwein é Alk. 8,5%vol.
di andride carbonica” erscheinen. Dieser weiBer Perlwein ist suffig, spritzig

und Uberzeugt durch seine weiche Qp frocken (:f) S
Sekt Séurestruktur.

ARR

Bezeichnung fur einen in Deutschland hergestell- é LSL/F = OF. /K

ten Qualitatsschaumwein mit amtlicher Profungs- art U16654300]
nummer. Zur Sektbereitung werden vorwiegend
Weine mit ausreichendem Sauregehalt und von

Rebsorten mit unautdringlichem Bukett

genommen. Qualitétsschaumweine oder Sekt
bestimmter Anbaugebiete durfen nur aus
deutschen Grundweinen hergestellt werden.
Die Trauben mussen zu 100% aus einem der
11 deutschen Weinanbaugebiete kommen.

Perlwein

Diese Bezeichnung tragt ein Wein mit wesent-
lich weniger Kohlensauredruck und Schaument-
wicklung als beim Schaumwein. Die bekannteste

Marke ist Kellergeister.

Quelle: https://www.wein-lexikon.de
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