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Wildgulasch

handgeschnitten
2.500 g / Pck.
4x 2500 g / Krt.

Art. 360155

pro kg € 9,49

e, 1

Wildschweinedelgulasch

handgeschnitten
Kalibrierung 30 - 40 g / St.
2.500 g/ Pck.| 4 x 2.500 g / Krt.

pro kg € 15,99

Art. 360156

www.kirschnick.de

Frischlingskeule

mit Knochen
1500 - 3.000 g / St.
6 - 8 St./ Krt. |14 - 18 kg / Krt.

Art. 360113

pro kg € 12,79

Wildschweinkeule

ohne Knochen, vakuumiert
2.000 g - 6.000 g / St.

15 - 20 kg / Krt.
pro kg € 15,99

Art. 360158

’/’ llm ”

Hirschrollbraten

Gastro, vacuumiert
ca.1.500-2000g/ St.
6 St./ Rrt.| 7 - 10 kg / Krt.

pro kg € 8,99

Art. 360022

Wildschweinriicken

ohne Knochen
1.000-1500g/ St.
3-6St. /Krt.|7-10 kg / Rrt.

pro kg € 19,99

Art. 360157

01.09. - 31.10.2022




Rehgulasch Classic

handgeschnitten, vacuumiert
ca. 20 - 30 g Stucke
2.500g/Btl.|4x 2500 g/ Krt.

pro kg € 10,99

Art. 360160
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Rehgulasch Gastro

handgeschnitten, vacuumiert
ca. 30 - 40 g Stucke
2.500 g / Pck.|4 x 2.500 g / Krt.

pro kg € 19,49

Art. 360159

e —

Hirschedelgulasch

Blatt / Nacken, Spanien, vac.
ca. 30 - 40 g Stucke
4x2.500 g/ Krt.

pro kg € 8,49

Art. 360164

e il
Hirschedelgulasch

De Luxe, handgeschnitten
ca. 30 - 40 g Stucke
2.500 g/ Pck.|4x2.500 g / Rrt.

Art. 360075 pro kg € 12,79
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Rehkeule

mit Knochen
ca. 1.300 g + / St., vac.
3St./Rrt.|5-7kg /Rrt.

pro kg € 17,49

Art. 360151

Rehbrust und -bauch

handgeschnitten, vacuumiert
ca. 100 - 900 g Stucke
4 -6 Btl.|15 - 20 kg / Krt.

pro kg € 8,99

Art. 360161

Hirschkeule

ohne Knochen
6-11kg/ St.
2 -3 St /Rrt. |16 - 22 kg / Krt.

pro kg € 10,49

Art. 360024

Hirschriicken

mit Knochen, vac.
ca.5-10 kg / St.
2-4 St /Krt.|ca 18 - 22 kg / Krt.

Art. 360162 pro kg € 14 ,99
Rirschnick | Minchen
Ohmstrafte 2

85716 Unterschleifheim

Tel. 089/ 322110-22

Fax 089/ 322110-10

E-Mail bestellservice@kirschnick.de

Rehkeule

ohne Knochen, vakuumiert
ca. 1100 - 2400 g/ St.
6-88St./Rrt.|7-10 kg / Krt.

pro kg € 21,99 '1

Art. 360154

. o

Hirschkalbskeule

ohne Knochen, vac.
ca.6.000g/ St
4 -6 St./Rrt. |16 - 22 kg / Krt.

pro kg € 10,79
4

Art. 360003

Hirschkeule
4er Schnitt mit Silberhaut

ca. 400 - 3.000 g / St.
1-2Sets/Krt.|7-10 kg / Rrt.

pro kg € 11,99

Art. 360013

Hirschricken
ohne Knochen

ca. 1500 - 2.500 g / St.
4 -58t /Rrt.|7-10 kg / Krt.

pro kg € 24,99

Art. 360163

WICHTIGH!

Aufgrund der besonderen Situation behalten
wir uns vor, die VK Preise wahrend des
Angebotszeitraums ggfls. anzupassen.
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